
1) mit Farbstoff   2) mit Konservierungsstoff   3) mit Nitritpökelsalz   4) mit Antioxidationsmittel   5) mit Geschmacksverstärker  
6) geschwefelt  7) geschwärzt   8) mit Phosphat  9) mit Milcheiweiß  10) koffeinhaltig/teeinhaltig  11) chininhaltig  
12) mit Süßungsmitteln  13) enthält Phenylalaninquelle 14) gewachst 15) mit Taurin 16) enthält Sojaöl; aus genetisch veränderter Soja 

  
 

---- Metzger Ware ---- 
Gegrillter, mittelgrober Fleischkäs’  (2,3,8)  17.8 
Frankfurter Senf (J)(2,4) , Spiegelei & Kartoffelsalat (C,I,J) 

 
Himmel & Erd‘ mit Blutwurst (A Weizen,G,I,J,L)(2,3)  17.8 
Apfelkompott, Sauerkraut & Kartoffel – Stampf 
 
Grillrippchen 350 g vom GQH Landschwein (G,I,J,L)(2,3)  21.8    
saftig gegrillt, Frankfurter Senf, Sauerkraut  
& Kartoffelstampf   

  

  

Gratinierter Ziegenkäse  mit Thymianhonig  17.8 
eingelegtem Hokkaido Kürbis, Berglinsen & Feldsalat (G,I,J)(6) 

Lachstatar mit junger Rote Bete   18.8  
mariniertem Fenchel, Limettenschmand & Kartoffelcrunch 
(A Weizen,G,I,J) (4,2) 
 

Rote Bete Carpaccio -vegan- mit Feldsalat  16.8 
in Granatapfel-Himbeer-Dressing & karamellisierten Nüssen  
(H Walnuss,Mandeln,Haselnuss)(4,2) 

Rind´s Tatar vom Weideochsen 120g/240g  18.8 / 28.8 
mit Schalotten, Sardellen, Eigelb, Kapern 
Sauerteigbrot & Butter (A Weizen/Roggen,C,D,I,J,K)   

Gegrillte Riesen Garnelen mit Soß‘ Rouille  22.8 
Knoblauch, Chili, Extra Native Olivenöl & Blattspinat  (A,B,I,J,) 

Bauern Handkäs‘ mit roter Musik  7.2 / 9.8 (A Weizen/Roggen,G) 
mit unserem Spessart Sauerteigbrot & Salzbutter  

Großer Frankfurter Marktsalat mit Röstbrot 16.8   
in unserem Frankfurter Kräuter Haus-Dressing & Apfel 

- dazu knuspriges KIKOK Maishähnchen  + 6.8 
    in Sesam & Chili gebacken(A Weizen,C,G,E,I,J,K) 

oder - mit gebackenem Feta, Honig, Datteln & Nüssen + 6.8 
    (A Weizen, E, G,H Haselnuss,Walnuss,Mandel) 
 
 

Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebelchen (G, 3,8)   6 

Werkstatt - Fritten mit Estragon  6.8    

…mit Parmesan & Trüffel   + 4  

Gebutterter Kartoffel -Stampf  (G)  6 

Kartoffelsalat mit Gurke & Schnittlauch (G)(3,8)          6        
Apfel-Sauerkraut mit Speck (J)(3,8)  5 

Winterliches Ofengemüse  7.8 

Kleiner Beilagensalat/Vorspeisensalat(A,C,G,J)7 /11 

Frankfurter Grüne Soße 80g Schälchen (C,G,J)  4.8 
BBQ Sauce (A,C,G,J)(2) / Kräuterbutter „Café de Paris“       (G)   
Bratenjus  / Homemade Sauce Béarnaise (C)  3.8   

Unser Röstbrot 2 Scheiben  (A Weizen)   3.8 
„Hausbrot“ unser Spessart Sauerteig Baguette 
mit Salzbutter & Frischkäse  (A Weizen/Roggen,C,E,F,G,H,I,J,K)   4.8 
 

 

 

 

„von allem ein bisschen“ für 2-3 Personen  
mit FFM Grüne Soße & Ei, Lachstatar mit Rote Bete, 
Bauernhandkäs‘ mit Musik, Roastbeef mit 
Remoulade & Badischen Flammkuchen (A 
Weizen,B,C,D,G,I,J) (2,3,4,8) 

                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                             Klein / Gross 
Linsenrahmsuppe „Klassiker“  vegan 7.8 / 9.8 

mit Frankfurter Würstchen (A Weizen/Roggen,G,I) (2,3,8)    9.8 / 12.8 

Schaumsüppchen vom Hokkaido Kürbis   vegan  9.8 
mit Ingwer, Kokos & Zitronengras (A Weizen ,G,I,J)  
 - zusätzlich gegrillte  Riesengarnele am Spiess + 6 
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„Frankfurter Schnitzel“ 22.8  
vom hessischen Landschwein GQH, FFM Grüne Soße  
& Bratkartoffeln mit Speck (A Weizen,C,G,I,J)(3,8) 

Original „Wiener“ Schnitzel vom Kalb  31.8 
kaltgerührte Wildpreiselbeeren, dazu Kartoffelsalat 
mit Gurke & Schnittlauch (A Weizen,C,G,I,J) 

Halbe Bauernente aus dem Ofen 34  - ¼ Ente 26 
Mit Orangenjus, Rotkohl & Kartoffelklöße (A Weizen,C,G,I,J) 

Apfelwein Sauerbraten vom Weiderind 28.8  
mit Rotkohl, Kartoffelklöße & Apfelkompott   
(A Weizen,C,G,I,J)(2,4) 

----  aus dem Steinofen ---- bis 18 Uhr 
Badischer Flammkuchen (A Weizen,C,G,J)(3,8)  14.8 
Crème fraiche, rote Schalotten, Frühlingslauch & Speck  

Flammkuchen mit Hokkaido Kürbis (A Weizen,G) 16.8 
Crème fraiche, Feta, Spinat & Kerne   
 

Doradenfilets vom Grill 29.8 
mit Spinat-Parmesan Risotto & Rieslingschaum (D,G)    

„Catch of the Day“ frischer Fisch des Tages  Tagespreis 
(A Weizen,D,G,)    

Frankfurter Grüne Soße  18.5 
vier halbe gekochte BIO Eier & Salzkartoffeln (C,G,J) 

Hausgemachte Kürbis Teigtascherl‘ (A Weizen, C, G,I,)  22.8 
mit Hokkaido Kürbis, Spinat, Kirschtomaten & Parmesan  

unser VGN Burger – vegan & pikant-  18.8 
Hausgemachtes Pattie mit Champignons/ Kidney Bohnen 
/Sonnenblumenkerne/ Cumin, mit Tomate & Avocadomash  
(A Weizen/Vollkorn,J)   - mit Hausfritten  + 6.8 
 

Blumenkohl Shakshuka –vegan-    21.8 
Gerösteter Blumenkohl in Shakshuka Gemüse 
mit marinierten Gartenkräuter & Minz Tahini (A / I / K) 
 
 

unsere “Steak frites”  
Rinderrückensteak  220g   36 
mit Sauce Béarnaise (homemade) & Werkstattfritten (C,G) 
 

Rinderfilet 220g   43.8 
mit Sauce Béarnaise (homemade) & Werkstattfritten (C,G) 
 

- als Surf’n Turf mit gegrillter Riesengarnele + 6  

- Stammessen -                                                         12.8   
  Montag bis Freitag 11.30-14.30Uhr      * PREMIUM         16.8 


