
1) mit Farbstoff   2) mit Konservierungsstoff   3) mit Nitritpökelsalz   4) mit Antioxidationsmittel   5) mit Geschmacksverstärker  
6) geschwefelt  7) geschwärzt   8) mit Phosphat  9) mit Milcheiweiß  10) koffeinhaltig/teeinhaltig  11) chininhaltig  
12) mit Süßungsmitteln  13) enthält Phenylalaninquelle 14) gewachst 15) mit Taurin 16) enthält Sojaöl; aus genetisch veränderter Soja 

 

 
 
 
 

 
    
 
 

Mit kleiner Auswahl… 
Montags 11.30 – 15 h |  

+ Nachmittagskarte 15 – 17.30 h 

 

 
Salat salad 
 

Großer Frankfurter Marktsalat                    16.5 €  
in unserem Frankfurter Kräuter-Haus-Dressing 
-mit knusprigem  KIKOK Maishähnchen, Apfel, 

Sesam & Chili (A Weizen, C,G,E,I,J,K)                                    + 6.5 € 

Oder   

mit gebackenem Mozzarella & Mango       + 6.5 € 
(A Weizen, C,G,H Haselnüsse,I,J,K)                                 
Frankfurt market salad with homemade Frankfurt herbal dressing 
crispy corn-fed chicken breast , apple, sesame & chili 
or baked mozzarella cheese & mango 
 

 
Suppen soup         ohne Wurst vegan 
 

Linsenrahmsuppe -  Werkskantine Klassiker   
mit Frankfurter Würstchen (A Roggen,G,I)           9.8 / 12.8€ 
Lentil cream soup with Frankfurt sausage  
        
 
 

Kleinigkeiten, auch als Vorspeise 
 

Handkäs mit roter Musik              6.8 / 9.8 € 
Einfach/ doppelt „gut“   
mit Bauernbrot aus dem Spessart & Butter (A Roggen,G) 
Handkäs with music Single Portion/ Double with bread & butter 
 

Badischer Flammkuchen (A Weizen,C,G,J)(3,8)      14.8 € 
mit Creme frâiche, Schalotten, Frühlingslauch & Speck 
Tarte Flambee „Baden“ with crème fraîche, shallots & bacon 
 

Flammkuchen „Caprese“        16.8 € 
mit Mozzarella, Tomaten, Pesto, Rucola 
(A Weizen,C,G,H Walnüsse) 
Tarte Flambee with mozzarella, tomatoes, pesto, rocket 
 

 
 
 
 
 
 

Meet the green 
 

„Good Life“ Bowl vegan                          119.8 € 
BIO Quinoa, Edamame, Tomaten, Rote Bete, Nüsse, 
gepoppter Amaranth, Petersilien-Falafel & Rucola in 
Granatapfeldressing 
Bowl with BIO Quinoa, soy beans, tomatoes, beetroots, nuts, 
amaranth, parsley falafel, rocket in pomegranat dressing 
 

Frankfurter Grüne Soße (C,G,J)     18.5 € 
dazu vier halbe gekochte BIO Eier & Salzkartoffel 
Frankfurt green sauce with boiled eggs and potatoes 

 
deutsche  Original-Bauteile  
 
 
 

„Frankfurter Schnitzel“      22.8 € 
vom hessischen Landschwein GQH (A Weizen,C,G,I,J)(3,8) 

mit Frankfurter Grüne Soße & Schnittlauch-Kartoffelsalat 
„Frankfurt schnitzel“   from urban piglet,   
with Frankfurt green sauce & potato salad 
 

Original „Wiener“ Schnitzel vom Kalb     31 € 
Preiselbeeren & Schnittlauch-Kartoffelsalat 
(A Weizen,C,G,I,J) 
Original „Viennese“ schnitzel of veal, cranberries, potato salad 
 

Gegrillter mittelgrober Fleischkäs‘(2,3,8)   17.8 € 
Frankfurter Senf, Spiegelei & Schnittlauch-Kartoffelsalat 
(C,I,J)(2,4) 
Grilled meatloaf with frankfurter mustard, fried egg & potato salad 
 

 
Süßes  sweets 
 

Karamellisierter Kaiserschmarrn    12.5 € 
mit Zwetschgenröster & Vanillesoße für Zwei           18.5 € 
(A Weizen,C,G,H Mandeln) 

„Caramelized Kaiserschmarr‘n“   
Pancake with plums & vanilla sauce  
 

Schokoladenpudding                        7 € 
mit Vanillesoße (A Weizen, G) 


